
alpes wirtshaus veranda  
 

vier gänge überraschungs - menü á € 72 oder á la carte  

informationen zu den allergenen erhalten sie auf anfrage von unseren service -mitarbeitern 

 
 

kalte vorspeisen  
 
„kraut und ruibn“ 
ratatouille vom gemüse der sarner bauern, sauce hollandaise vom bio ei  
und leinsamencracker mit ziegenfrischkäse  € 18 
 
lachsforelle und rote beete  
gravad – lachsforelle mit meerrettich – dashi, forellenrogen, 
holunderkapern, rote beete creme und forellen – buchweizen – praline € 20 
 
barbecue rinder zunge  
zunge geschmort, gegrillt und lackiert mit pfeffersauce, 
kartoffelespuma, salsa alpina , zwiebelcrunch und radieschen  € 22 
 
fast salami ®  (für zwei) 
hausgemachter „ speck“  und feine garnituren € 2 8 
 
 

warme vorspeisen  
 
„pulled pork agnolotti “ 
mit creme vom knollensellerie, bbq jus  
und rhabarber mit kombucha - dressing € 22 
 
glacierte schupfnudel  
mit pesto vom springkraut  und gerösteten walnüssen  € 20  
 
orzotto mit sarner pilzen  
mit gegrilltem igelstachelbart, kefir, gremolata – pulver und gutem heinrich € 24 
 
knödeltopf  (für zwei) 
brennessel – pressknödel  mit gedünstetem spitzkohl € 3 4 

 
 

hauptspeisen  
 
„solo solos“  
duett vom wels: ragout mit schnittlauchschaum  
und filet im salat gegart mit garum – lack und nelkenblüte € 34 
 
traminer mais in verschiedenen texturen  
knusprige praline auf polenta quiche und flüssige sphäre  
mit zwiebelmarmelade und genussjägerschaum  € 32  
 
pusterer hirsch  
rückensteak mit gegrillten zucchini, wacholdermajo, 
aprikoboshi – jus, kräuterpraline und laktofermentierten radieschen € 42 
 
feld & flanke  (ab zwei) 
steak vom heimischen rind und beilagen des tages zum teilen € 12 / 100  g 
 
schnitzel wiener art  
vom alpenschwein  (250g)  mit gemischtem salat oder röstkartoffeln € 34 
 
 

desserts und käse  
 
„black orange“  
karottenkuchen mit schwarze r orange als ganache und sorbet € 12  
 
törtchen von der oberhöller schokolade  
mit texturen von der kirsche und lupinen  kaffee € 12 
 
bayrische creme mit waldfrüchten  
mit haselnuss  – sablé , waldfruchtsorbet und blaubeer – espuma  € 1 2 
 
käse von gregor s käsewagen  
gregors lieblings  – käse  und kuriositäten mit hausgemachten chutney s € 5 / st . 


