antipasti

Jkraut und ruibn”

ratatouille di verdure dai contadini della val sarentino,

alpes locanda veranda

menu sorpresa di guattro portate a € 72 oppure a la carta

sauce hollandaise

di uovo bio e cracker di semi di lino con caprino fresco €18

trota salmonata e barbabietola rossa

gravad — trota con dashi al rafano, uova di trota, bacche di sambuco
In salamoia, crema di rapa rossa e pralina di trota e grano saraceno € 20

lingua di manzo barbecue
lingua brasata, grigliata e laccata con salsa al pepe,

spuma di patate, salsa alpina, crunch di cipolla e ravanelli € 22

fast salami ® (per due)
,Speck” fatto da noi con le sue guarnizioni

primi_piatti

,pulled pork agnolotti”
con crema di sedano rapa, bbqg jus
e rabarbaro con dressing di kombucha

»<Sschupfnudeln® glassati
con pesto di balsamina dell” himalaya e noci tostate

orzotto con funghi sarentinesi
con criniera di leone alla griglia, kefir,
polvere di gremolata e olio di spinaci selvatici

pentola di canederli (per due)
“oressknddel” all ortica con cavolo appuntito stufato

€28

€22

€ 20

€24

€34

secondi

“solo solos”
duetto di pesce gatto: ragout con spuma all'erba cipollina
e filetto cotto in insalata con lacca al garum e fiore di garofano

polenta di termeno in varie texture
pralina croccante su quiche di polenta e sfera liquida
con marmellata di cipolle e spuma di formaggio “genussjager”

cervo della val pusteria
sella ai ferri con zucchina alla griglia, majo al ginepro,
aprikoboshi — jus, pralina alle erbe e ravanelli lattofermentati

,feld & flanke® (da due)
steak di manzo locale e contorni del giorno da condividere

cotoletta alla milanese
di maialino alpino (250g) con insalata mista o patate saltate

dolci e formaqai

“black orange”
torta di carote con ganache all” arancia nera e sorbetto

tortino al cioccolato “oberholler”
con texture di ciliegie e caffe di lupini

crema bavarese con frutti di bosco
con sablé alla nocciola, sorbetto ai frutti rossi e spuma di mirtilli ner

formaggi da gregor’s carrello
gregor’s formaggi preferiti e curiosita con chutney fatti in casa

informazioni sugli allergeni sono disponibili su richiesta al nostro personale di servizio

€34

€ 32

€42

£12/100 ¢

€ 34

€12

€12

€12

€5/ st



