
alpes  veranda  
 

menu sorpresa di quattro portate a € 72 o ppure  à la carta  

informazioni sugli allergeni sono disponibili su richiesta al nostro personale di servizio  

 
 

antipasti 
 
„kraut und rüibn “ 
ratatouille di verdure, vinaigrette alla barbabietola rossa,  
spuma al burro rosolato e pane sfogliato con crema al rafano  € 18 
 
patate e crauti  
„erdäpfelblattler“ con crauti in diverse consistenze, 
lardo affumicato e olio all’erba cipollina € 20 
 
animella di vitello glassata  
con variazione di cipolle e pomodori  € 22  
 
fast salami ® (per due) 
lardo, pancetta, coppa e bresaola fatti in casa,  
con cetriolini sott’aceto, pomodori secchi, crauti e rafano € 28  
 
 

primi piatti 
 
raviolo di patate e zucca  
farcito con ricotta affumicata „amó“, chutney di zucca e mela,  
cialda all’olio di semi di zucca e formaggio genussjäger  € 20  
 
“schwoasnudl”  
pasta fresca al sangue con graukäse, guanciale,  
cavolo nero e cipolla croccante  € 2 2 
 
coda di manzo e pane raffermo  
disposti a strati come una lasagna,  con radicchio brasato e more conservate  € 2 4 
 
zupperia  (per due) 
consommé double di manzo della val sarentino,  
con frittatine, verdure e gnocco di semolino  € 34  
 

 
 

secondi  
 
quiche della val sarentino  
a base di segale e semi di girasole,  
con formaggio di malga stagionato e funghi di „naked funghi“  € 3 2 
 
branzino  
trancio croccante, con scorz anera e indivia stufata, 
accompagnato da un  dashi di branzino € 3 8 
 
maiale alpino 
coppa di maiale in crosta di funghi, malto tostato e porro,  
filetto di maiale salmistrato e speck € 34 
 
cotoletta alla milanese  
di vitello (200g) con insalata  mista o patate saltate € 34  
 
steak di manzo locale (da due) 
con contorni del giorno da condividere € 12-16 / 100 g  
 

dolci e formaggi  
 
topinambur, olivello spinoso e noce  
crémeux e crumble alle noci, gelato e chips di topinambur,  
gelatina all’olivello spinoso € 12  
 
„kniekiechl “ 
con sorbetto e confettura di mirtilli rossi € 12  
 
il meglio del cioccolato oberhöller  
mousse, ganache, crumble, tuile e gelato,  
con pralinato di grano saraceno e macadamia caramellata  € 12  
 
formaggi dal carrello di gregor  
i formaggi e le curiosità preferiti di gregor, con chutney fatti in casa € 5 / cad . 


